MAPUCHE-FEUER

Bio-Gewlrzzubereitung fir BBQ und Gerichte aus dem

Schmortopf. Passt gut zu Fleisch, dicken Suppen und
‘\V/. Bohnen. Nach einem traditionellen Gewdrz der

Herbaria sudamerikanischen Mapuche-Indianer.

Fiir Grill- und Schmortopfgericite

Mapuche-Feuer

Produkt Kurzbeschreibung

Bio-Gewurzzubereitung fur BBQ und Gerichte aus dem Schmortopf. Passt gut zu Fleisch, dicken
Suppen und Bohnen. Nach einem traditionellen Gewirz der sidamerikanischen Mapuche-Indianer.

Produkt lange Beschreibung

Grill- und Schmortopfgewurz
Bio-Feinschmecker Amerika

Beschreibung

Bio-Gewurzzubereitung fur BBQ und Gerichte aus dem Schmortopf. Nach einem traditionellen Gewdlrz
der sudamerikanischen Mapuche-Indianer. Die rauchig, kraftig wurzige Bio-Gewurzmischung mit
Paprika, Hickory Rauchsalz und Buffelgras ist ideal zum Wurzen von Fleisch, Geflugel,
Schmorgerichten, dicken Suppen, Bohneneintopf und fir Baked Beans, passt aber auch sehr gut zu
Grillkase, Grillgemuse und Kartoffelwedges.

Herbaria Krauterparadies GmbH 19.04.2024

HagnbergstraBe 12, 83730 Fischbachau




Erhaltlich als
05004696 Stapelbare Aromaschutzdose a 95g (M-Dose)

Zutaten
Paprika*, Hickory Rauchsalz, Koriandersamen*, Kreuzkimmel*, Chili*, Buffelgras*.
*Aus kontrolliert biologischem Anbau.

Zubereitungsempfehlung
Wahrend des Garens einstreuen. Vor dem Grillen mit ,,Mapuche-Feuer” einreiben und ziehen lassen.

Oko-Kontrollstelle
DE-OKO-003
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