INDONESISCHER KUBEBENPFEFFER
(MUHLE)

Ganze Kubebenpfeffer-Friichte von den indonesischen
Inseln. Von kleinbauerlichen Kooperativen
handgepflickt und nach traditioneller Methode
verarbeitet.

Produkt Kurzbeschreibung

Ganze Kubebenpfeffer-Frichte von den indonesischen Inseln. Von kleinbauerlichen Kooperativen
handgepflickt und nach traditioneller Methode verarbeitet.

Produkt lange Beschreibung

Pfefferspezialitat
Bio-Feinschmecker Pfeffer

Beschreibung
Ganze Kubebenpfeffer-Frichte von den indonesischen Inseln. Von kleinbauerlichen Kooperativen
handgepfluckt und nach traditioneller Methode verarbeitet.

Erhaltlich als
05004195 Glasmuhle a 35¢g
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05004194 Stapelbare Aromaschutzdose a 20g (S-Dose)

Zutaten
Ganze Kubebenpfeffer-Frichte von den indonesischen Inseln. Aus kontrolliert biologischem Anbau.

Zubereitungsempfehlung
Erst am Ende der Garzeit Uber das Gericht streuen, damit der edle, hocharomatische Pfeffer nicht
verbrennt.

Oko-Kontrollstelle
DE-OK0-003

GALERIEBILDER
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