ESPRESSO "MARIA"

Maria ist ein ausgeglichen-kraftiger Typ. Mit Noten von
braunem Zucker, wenig Saure und dichter Crema. Ein

H‘\\él" echter Italiener in Bayern fein von Dinzler gerostet.
erbaria

Produkt Kurzbeschreibung

Maria ist ein ausgeglichen-kraftiger Typ. Mit Noten von braunem Zucker, wenig Saure und dichter
Crema. Ein echter Italiener in Bayern fein von Dinzler gerostet.

Produkt lange Beschreibung

Beschreibung
Maria ist ein ausgeglichen-kraftiger Typ. Mit Noten von braunem Zucker, wenig Saure und dichter
Crema. Ein echter Italiener in Bayern fein gerostet.

Erhaltlich als

05000517 Beutel gemahlen a 250g
05000518 Beutel ganz a 2509
05000519 Beutel ganz a 1kg

Zutaten

Herbaria Krauterparadies GmbH 02.05.2024

HagnbergstraBe 12, 83730 Fischbachau




Kaffee, Typ Espresso, langsam gerostet. Aus kbA.

Besonderheiten

Oben im Hochland von Chiapas bauen die Kleinbauern der Unién La Selva unsere handverlesenen
Arabica-Bohnen unter Schattenbaumen biologisch an. Fur die typisch italienisch dunkle Note und eine
dichte Crema mischen wir noch besonders vollmundige, indische Robusta-Bohnen dazu. So ist Maria
vom Typ ein absoluter Klassiker unter den Espressi. Das feine Aroma erinnert an karamellisierte
NUsse, wie Macadamia und Mandel.

Die ausschlielSliche Verwendung biologischer Anbaumethoden kommt auch dem Erhalt der Boden und
der Gewasser zugute. Die biologische Produktion des Kaffees schutzt die Natur ebenso wie die
Produzenten und ihre Familien.

Wir bezahlen den Kleinbauern einen fairen Preis und lassen die guten Bohnen dann in Bayern ganz
langsam, nach allen Regeln der Kunst frisch rosten.

Rdstung: Es wird nach der sogenannten Langzeittrommelrostung verfahren. Dabei werden die
Bohnen bei Temperaturen von 180-190°C Grad in der Rosttrommel von heiRer Luft umspult, wodurch
sie ihre gleichmaRige Farbe und ihr unverwechselbares Aroma erhalten.
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